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INFO ALLERGENI ALIMENTARI

Principali tipi di alimenti allergizzanti che si portano a conoscenza dei consumatori.

Si prega la gentile clientela di segnalare le proprie allergie al nostro staff prima di effettuare I'ordine.

1 Cereali Contenenti Glutine 8 Frutta a Guscio

grano, segale, orzo, avena, farro, kamut o i loro mandorle, nocciole, noci di tutti i tipi
ceppi ibridati e prodotti derivati

2 Crostacei 9 Sedano
e prodotti a base di crostacei e prodotti a base di sedano
3 Uova 10 Senape
e prodotti a base di uova e prodotti a base di senape
4 Pesce n Semi di Sesamo
e prodotti a base di pesce e prodotti a base di sesamo
5 Arachidi 12 Anidride Solforosa e Solfiti
e prodotti a base di arachidi in concentrazioni superiori a

10 mg/kg o 10mg/litro

6 Soia 13 Lupini
e prodotti a base di soia e prodotti a base di lupini
7 Latte 14 Molluschi
e prodotti a base di latte (incluso il lattosio) e prodotti a base di molluschi

*Prodotto Surgelato

COPERTO € 2.50



ANTIPASTI

Olive e Taralli Pugliesi 67821

Chips* con salse "*7?

Funghi Cardoncelli '’
gratinati con scamorza affumicata in terrina

Bufaline (5 pz)’

Frittatina di Spaghetti con Carbospuma "’

Bruschette dello Chef (4 pz) "*7

Cestino dello Chef * 123456791014

Parmigiana di Melanzana 7'*
al ragu di seppia*, stracciatella e dressing di basilico

Polpette Vent8 (5pz) *7

Polpette Vent8 al Sugo in Terrina (5 pz) *7

Prosciutto Crudo alla Barese

Insalata di Polpo* con Patate *

carote, pomodorini, maionese al polpo, citronette e dressing di basilico

Figliata Pugliese ’

Prosciutto Crudo e Bufaline 7

Carpaccio di Salmone *
con Salsa ai Frutti Rossi e Chips di Riso

€ 5.00

€ 7.50

€ 7.50

€ 8.00

€ 10.00

€ 10.00

€ 10.00

€ 12.00

€ 12.00

€ 12.00

€ 13.00

€ 14.00

€ 15.00

€ 16.00

€ 16.00



PRIMI

Spaghetti all’Assassina '

( Stracciatella su Richiesta € 1.50 )

Paccheri alla Vent8 '7°

con salsa ai 4 pomodori show-cooking min. due persone
( Stracciatella su Richiesta € 1.50 )

Balzone in Farcia di Cernia e Limone Candito 23478914

su crema di piselli e menta con scaglie di mandorle

Spaghetto Freddo &'

con verdurine marinate, julienne di seppie* e tartare di spigola*

€ 12.00

€ 15.00

€ 16.00

€ 16.00



SECONDI

Filetto di Maialino CBT”’

alla salsa di liquirizia e stracciatella

Ribs BBQ °

marinate in salsa barbecue CBT servite con patate al forno

7

Tagliata di Manzo

con rucola e grana (220 gr.)

Macedonia di Mare 2414

(gamberi* gallinella* seppia* polpo* cocco e frutta di stagione)

1,4,9

Turbante di Spigola*

gratinata su cicorie* saltate, salsa al lime e pepe rosa

Trancio di Ricciola* Orientale "#®21°

con verdurine marinate alla soia, salsa teriyaki e cupola di riso basmati

€ 16.00

€ 18.00

€ 23.00

€ 20.00

€ 20.00

€ 22.00



INSALATE

Tropicale 27 € 10.00

Misticanza, frutta di stagione, gamberetti* salsa yogurt e cipolla rossa

Caesar Salad 37° € 10.00

Insalata iceberg, pollo, guanciale, scaglie di grana e salsa caesar

Pugliese 7 € 12.00

Misticanza, cetrioli, pomodori, zucchine e melanzane grigliate, burratina e crumble di taralli pugliesi

CONTORNI

Patate al Forno € 6.50
Verdure Grigliate € 6.50
Cicorielle* con Pomodorini in Terrina € 6.50



plZZE Rosse

IMPASTI ALTERNATIVI

Senatore Cappelli (maggiorazione di€150) Altograno ( maggiorazione di € 150 ) Gluten Free ( maggiorazione di € 3.00)

MARINARA'

Salsa di pomodoro, origano e olio aromatizzato all’aglio

MARGHERITA CLASSICA '

Salsa di pomodoro, fior di latte

AMANTI MASCHERATI '/

Salsa di pomodoro, fior di latte, wurstel

UNA SENSAZIONE PICCANTE "7

Salsa di pomodoro, fior di latte, spianata piccante

BARESE '/

Salsa di pomodoro, fior di latte, tonno, cipolla rossa e capperi

BRESAOLA 7

Salsa di pomodoro, fior di latte, bresaola, rucola e scaglie di grana

ROMA-NAPOLI "*7

Salsa di pomodoro, fior di latte, acciughe e capperi

BUFALA 7

Salsa di pomodoro, mozzarella di bufala e basilico

IL CAPRICCIO DI 28 7

Salsa di pomodoro, fior di latte, carciofo grigliato,
prosciutto cotto e cardoncello arrosto

CORSARA'78

Salsa di pomodoro, fior di latte, pomodorino,
Capocollo, burratina GIOIELLA e granella di pistacchio

€ 6.00

€ 7.00

€ 7.50

€ 8.00

€ 8.00

€ 9.00

€ 9.00

€ 10.00

€ 13.00

€ 15.00



plZZEBianche

IMPASTI ALTERNATIVI
Senatore Cappelli (maggiorazione di€150) Altograno ( maggiorazione di € 150 ) Gluten Free ( maggiorazione di € 3.00)

CRUDAIOLA 7 € 8.00

Fior di latte, datterino giallo, rucola e spolverata di cacioricotta

LA MURGIA 7 € 9.00

Fior di latte, gorgonzola, scamorza affumicata, caciocavallo stagionato in grotta
e scaglie di Grana Padano

DONNA VANA 78 € 10.00

Fior di latte, stracciatella, scaglie di Grana Padano e granella di pistacchio

FINTA CIARLATANA 7 € 10.00

Fior di latte, pomodorino, datterino giallo, melanzane, zucchine e pangrattato

VILLEGGIATURA 'Y € 12.00

Mozzarella di bufala, pomodorino e Capocollo

plZZESpeciaIi

IMPASTI ALTERNATIVI
Senatore Cappelli (maggiorazione di€150) Altograno ( maggiorazione di€ 150 ) Gluten Free ( maggiorazione di€ 3.00)

AMATRICIANA GIALLA "7 € 13.00

Vellutata di datterino giallo, mozzarella di bufala, guanciale, crema di pecorino e pepe cuvée

LA STORICA - MI 17 € 13.00

Vellutata di datterino giallo, fior di latte, melanzane, funghi cardoncelli, prosciutto crudo e cacioricotta

FRESCA ESTATE DOP 72101 € 15.00

Treccia Gioiella DOP, fesa di tacchino, cuore di bue, salsa yogurt, mela verde e gomasio (tutto fuori cottura)

AINE' DOP =78 € 15.00

Treccia Gioiella DOP, puntarelle e cicorie, olive nere, guanciale, uva passa e scorza di limone

VERDE SPERANZA '/ € 15.00

Crema di zucchine, mozzarella di bufala, pancetta, dressing allo zafferano e peperone crusco

SPECIAL VENT8 COMPETITION DOP '’ € 15.00

Treccia Gioiella DOP, filetti di pomodoro pelato, crema di vellutata di pomodoro giallo e dressing di basilico



PADELLINI

ITALIANO DOP 7 € 10.00

Treccia Gioiella DOP, prosciutto crudo, dressing di pomodoro arrosto e rucola

VEGETARIANO D'ESTATE 78 € 12.00

Crema di carciofi, misticanza, puntarelle e cicorie, salsa allo yogurt e chips di zucchina alla paprica dolce

SAPORE DI MARE "2782 € 15.00

Stracciatella, gambero aromatizzato all’arancia, pancetta sous vide e crema di pistacchio



FRUTTA E DESSERT

Frutta Fresca di Stagione

Gelato al Cioccolato 3678

Sorbetto al Limone o Mandarino

(no glutine, no lattosio)

Cheesecake al Pistacchio "*78

Bomboniere "

(no glutine)

Bananito 7

Semifreddo alla banana, caramello salato e salsa ai frutti di bosco

Millefoglie Scomposta "7

Crema Chantilly con caramello/ cioccolato/ frutti di bosco

TiramisU Vent8 "*7 show cooking

Cubano 7®

(no glutine)

Semifreddo

Tre cioccolati/Tiramisu/Mango e Passion Fruit (no glutine, no lattosio)

Padellino Dolce 7

Gelato alla vaniglia, crema chantilly e zucchero a velo

Dolce dello Chef

( chiedere al personale di sala )

10

€ 6.00

€ 6.00

€ 5.00

€ 6.00

€ 6.00

€ 7.00

€ 6.50

€ 7.00

€ 7.50

€ 7.50

€ 15.00

€ 7.00



BEVANDE

ACQUA NATURALE MICROFILTRATA CL. 75

ACQUA FRIZZANTE MICROFILTRATA CL. 75

COCA COLA CL 33

COCA COLA ZERO CL 33

FANTA CL 33

SPRITE CL 33

CHINOTTO BIO

THE LIMONE CL 33

THE PESCA CL 33

TONIC WATER THOMAS HENRY CL 20

SPICY GINGER BEER THOMAS HENRY CL 20

POMPELMO ROSA CL 20

BOEM ZENZERO / POMPELMO ROSA / MANGO CL. 25

CAFFE

CAFFE DEK

€ 2.50

€ 2.50

€ 3.00

€ 3.00

€ 3.00

€ 3.00

€ 3.00

€ 3.00

€ 3.00

€ 3.00

€ 3.00

€ 3.00

€ 4.50

€ 1.50

€ 2.00



BIRRE

FORST 1857

(Italia — Super Premium - 4,8% - giallo oro — cl 33)

MENABREA BIONDA

(Italia — Premium Lager - 4,8% - dorato brillante — cl 50)

MENABREA NON FILTRATA

(Iltalia - Keller beer — 5,2% - oro - cl 33)

WEIHENSTEPHANER WEISSE

(Germania - Hefe-Weisse - 5,4% - oro carico opalescente - ¢/ 50)

DOMABIANCA

(Italia- Biére Blanche - 4,4% - giallo paglierino leggermente velato - cl 33)

INDOMITUS

(Iltalia — Belgian blond ale - 6,8% - dorato — cl 33)

BALI

(Iltalia - Session Ipa - 4,1% - giallo oro - ¢l 33)

TUKA

(Italia - New England IPA - 6,2% - cl 33)

CHARLES QUINT ROUGE

(Belgio — Belgian blond ale - 6,8% - dorato - cl 33)

BALADIN SUPER BITTER

(Iltalia - Belgian Strong Amber Ale - 8% - ambra - ¢l 33)

NEGRAMARA

(Italia - Double IPA - 8% - ambrata - cl 33)

PAULANER SALVATOR

(Italia - Doppel Back blond ale - 7,5% - ambra intensa - cl 33)

ESTRELLA GALICIA ® crutenrree

(Spagna - Lager speciale - 5,5% - dorato brillante - cl 33)

FORST 0,0%

(Italia - Super Premium - 0,0% - giallo oro - cl 33)

€ 3.50

€ 5.50

€ 3.50

€ 6.50

€ 6.00

€ 6.00

€ 6.50

€ 6.50

€ 6.00

€ 6.00

€ 6.00

€ 5.00

€ 4.00

€ 3.50



V| N | Bianchi

TORMARESCA - Chardonnay € 20.00
TORMARESCA - Fiano — Roycello € 20.00
SAN MARZANO - Verdeca - Talo € 20.00
LA RICCAFANA - Verdicchio dei castelli di Jesi d.o.c - YRINA FRATUS € 23.00
TORMARESCA - Chardonnay - Pietrabianca € 25.00
TENUTA ULISSE - Cococciola - Terre di Chieti Igp € 25.00
TENUTA ULISSE — Passerina - Terre di Chieti Igp € 25.00
TENUTA ULISSE - Pecorino - Terre di Chieti Igp € 25.00
Vl NI Rosati

SCARPELLO - Negroamaro € 23.00
IL ROSONE - Susumaniello € 23.00
TENUTA ULISSE - Cerasuolo d’Abruzzo - Terre di Chieti DOP € 23.00
VARVAGLIONE - Primitivo — IDEA € 25.00
SAN MARZANO - Primitivo — Tramari € 25.00
SCHOLA SARMENTI - Negroamaro Salento IGT — Masserei € 25.00
TORMARESCA - Negroamaro — Calafuria € 26.00
VARVAGLIONE - Susumaniello — 1931 € 28.00



Vl N | Rossi

TORMARESCA - Negroamaro — Neprica

TORMARESCA - Primitivo — Neprica

TORMARESCA - Negroamaro — Fichimori

SAN MARZANO - Malvasia Nera - Talo

SAN MARZANO - Negroamaro - Talo

SAN MARZANO - Primitivo di Manduria - Talo

SAN MARZANO - Salice Salentino - Talod

SAN MARZANO - Susumaniello - Susco

VARVAGLIONE - Susumaniello

TORMARESCA - Aglianico - Trentangeli

TORMARESCA - Primitivo - Torcicoda

TORMARESCA - Negroamaro - Masseria Maime

TORMARESCA - Aglianico - Bocca di Lupo

14

€ 20.00

€ 20.00

€ 20.00

€ 20.00

€ 20.00

€ 20.00

€ 20.00

€ 25.00

€ 25.00

€ 25.00

€ 26.00

€ 35.00

€ 50.00



Vl Nl al Calice

BIANCHI
SAN MARZANO - Verdeca - Talo

TORMARESCA - Chardonnay

ROSATI

SCHOLA SARMENTI — Negroamaro Salento IGT — Masserei

VARVAGLIONE - Primitivo — IDEA

ROSSI
SAN MARZANO - Malvasia Nera - Talo
SAN MARZANO - Negroamaro - Talo

VARVAGLIONE - Susumaniello

PROSECCO
PERLAGE - Brut

PERLAGE - Rosé

MINI BOTTIGLIE ml 375
TORMARESCA - Negroamaro — Calafuria
TORMARESCA - Chardonnay

TORMARESCA - Primitivo — Neprica

€ 6.00

€ 6.00

€ 6.00

€ 6.00

€ 6.00

€ 6.00

€ 6.00

€ 6.00

€ 6.00

€ 10.00

€ 10.00

€ 10.00



BOLLE

CHAMPAGNE
Louis Roederer Collection
Lallier Grand Roseé

Louis Roederer Cristal

FRANCIACORTA
Bellavista Alma

Bellavista Alma Rosée
Bellavista Teatro alla Scala

Bellavista Vittorio Moretti

PROSECCO

Bellusi Blanc De Noir Brut
Bellusi Prosecco DOC Rosé
Perlage Brut

Perlage Rose

16

€ 75.00

€ 80.00

€ 300.00

€ 45.00

€ 60.00

€ 70.00

€ 140.00

€ 25.00

€ 25.00

€ 25.00

€ 25.00



SEGRETI IN BOTTIGLIA

LIQUORI

Limoncello

Mirto Zedda Piras

Liquore alla Liquirizia

Liquore al Caffé
Vodka Liscia
Baileys

Charterause

AMARI E GRAPPA
Amaro del Capo
Averna
Brancamenta
Disaronno
Fernet Branca
Jagermeister
Jefferson
Lucano
Montenegro
Padre Peppe
Petrus

Snake Oil
Unicum

GCrappa Bianca

Grappa Barricata

€ 4.00

€ 4.00

€ 4.00

€ 6.00

€ 4.00

€ 5.00

€ 7.00

€ 4.00

€ 4.00

€ 4.00

€ 5.00

€ 5.00

€ 5.00

€ 6.00

€ 4.00

€ 5.00

€ 5.00

€ 5.00

€ 6.00

€ 5.00

€ 5.00

€ 5.00



SEGRETI IN BOTTIGLIA

WHISKY - RUM - COGNAC

Four Roses

Laphroaig 10

Talisker

Wild Turkey

Whisky Naked Bland

Don Papa

Kraken

Matusalem

Diplomatico

Barceld Imperial

Calvados

Courvoisier

18

€ 7.00

€ 10.00

€ 10.00

€ 10.00

€ 10.00

€ 7.00

€ 7.00

€ 7.00

€ 7.00

€ 10.00

€ 7.00

€ 9.00



COCKTAIL

LO SFUMATO €7.00

Amaro sfumato, Vermouth, acqua tonica

MARACAIBO € 8.00

Liquore al bergamotto, passion fruit, prosecco, lime

CAMPIROSA € 7.00

Campari, pompelmo rosa

GRENNONI € 8.00

P31 bitter, vermouth bianco, london dry gin

PALOMA €7.00

Lime, tequila, pompelmo rosa

NEGRONI| DEL MARINAIO € 8.00

Vermouth rosso, Campari, Mezcal, rum, liquore al caffé, arancia essiccata, chicchi di caffé

WESTERN MULE € 8.00

Snake oil, succo di limone, ginger beer, menta

OLD CUBAN Shake € 8.00

Foglie di menta, rum, lime, zucchero liquido, dash bitter angostura prosecco, menta

HURRICANE € 7.00

Jamaica rum, lime, sciroppo di passion fruit

TOMMY S MARGHERITA € 7.00

Tequila, lime, sciroppo di agave

GIN GIN MULE € 8.00

Foglie di menta, gin, succo di lime fresco, sciroppo di zucchero, ginger beer

SPRITZ APEROL € 7.00

Prosecco, Aperol, soda

SPRITZ CAMPARI € 7.00

Prosecco, Campari, soda

SPRITZ AROMATICO € 7.00

Cynar, vino bianco, soda water, lime essiccato

GIN TONIC € 8.00

Gin, acqua tonica

19



PICCINNI

VE

PIZZA | FOOD | COCKTAIL

LASCIA UNA RECENSIONE

BARI - VIA AMENDOLA N. 122 X

MAIL - info@vent8bariit - TEL.+39 349 51 39 240

Lun - Dom 12:30 - 15:00

Lun - Dom 19:30 - OO:00
SABATO a Pranzo CHIUSI

Piccinni 28 & Vent8 BARI

20

Vent8 Bari



